
park_kitchen_weekend



APPETIZER
季節フルーツと淡路モッツァレラのカプレーゼ

本日鮮魚のカルパッチョ

イチジクバター

フライドポテト

柔らかチキンフリット

4種のチーズのキッシュ

自家製ソーセージ

1300

1000

700

プレーン Plain 500 ／ トリュフ Truffle Flavor 900

700

800

1100

8 Major Allergens

Seasonal Fruits and Awaji Mozzarella Caprese

Today's Fresh Fish Carpaccio

Fig Butter

French Fries

Tender Chicken Frites

Four types of cheese Quiche

Homemade Sausage

SALAD
カリカリベーコンのシーザーサラダ Half 900 ／ Full 1500

Caesar Salad with Crunchy Bacon

PASTA
鴨と白菜のペペロンチーノ 柚子風味

自家製ボロネーゼ トロトロチーズパスタ

1400

1500

Yuzu flavored Spaghetti Aglio e Oli with Duck and Chinese cabbage

Spaghetti Bolognese with Melty Cheese

MAIN

DESSERT
ガトーショコラ

バスクチーズケーキ

ウィークエンドシトロン

700

700

700

Gâteau Chocolat

Burnt Basque Cheesecake

Weekend Citron

Gâteau Chocolat

Burnt Basque Cheesecake

淡路鶏のはちみつレモン焼き

神戸牛の煮込みハンバーグ デミグラスソース

200g / 1800

 

200g / 2400

Roasted Awaji chicken with Honey Lemon

Kobe Beef Stewed Hamburg with Demi-glace sauce

DINNER
17:00 -22:00 (21:00 L.O.)

DINNER
17:00 -22:00 (21:00 L.O.)

神戸ポークのパテ

トリッパと豆のトマト煮込み 

牡蠣と白菜のグラタン

ハムの盛り合わせ

チーズの盛り合わせ

パン

Kobe Pork Pate

Tomato stew with Tripe and Beans

Oyster and Chinese cabbage Gratin

Ham Platter

Cheese Platter

Bread

800

1100

1200

1600

1400

100

卵
Egg

乳製品
Dairy

落花生
Peanut

そば
Buckwheat

かに
Crab

くるみ
Walnut

小麦
Wheat

えび 
Shrimp

ゴロゴロ野菜とキヌアのサラダ
Chunky Vegetable and Quino Salad 

1100

自家製サルシッチャと季節野菜のカルボナーラ

Spaghetti Carbonara with Homemade Salsicca and Seasonal Vegetable

1600

神戸ポークのカツレツ フレッシュトマトソース

六甲牛のステーキ 赤ワインソース

170g / 2200

150g / 3300

Kobe Pork Cutlet with Fresh Tomato sauce

Rokko Beef Steak with Red Wine sauce

季節フルーツのサンデー 

チョコレートサンデー

700

700

全ての表示価格は税込です  All prices are tax included

KID’S MEAL
HAMBURG STEAK

デミグラスハンバーグセット

デミグラスハンバーグ単品  [ バケット付 ]

950

700

ハンバーグ＋バケット＋サラダ＋からあげ＋ポテト
＋ジュース [ オレンジ����アップル ]

GRATIN

グラタンセット

グラタン単品 [ バケット付 ]

950

700

グラタン＋バケット＋サラダ＋からあげ＋ポテト
＋ジュース [ オレンジ����アップル ]

PASTA

ミートソースのパスタセット

ミートソースのパスタ単品 [ バケット付 ]

950

700

パスタ＋バケット＋サラダ＋からあげ＋ポテト
＋ジュース [ オレンジ����アップル ]

小学校3年生以下のお客様対象



全ての表示価格は税込です  All prices are tax included

オープンエア I PA / open air IPA 1050

open air のスタンダード
5種類のホップを使ったフルーティで爽やかなニュースクール IPA

シーズナルビアー / Seasonal Beer 1150

シーズンに合わせたホップやハーブを駆使したビールのご提供
＊内容はスタッフにお尋ねください

BEER
アサヒスーパードライ [生 ] / Asahi Super Dry [ Draft ]

ビアリー [微アルコール ] / Beery [ Minimal-Alcoholic ]

ドライゼロ [ノンアルコール ] / Dry Zero  [ Non-Alcoholic ]

550

600

600

SANGRIA
自家製サングリア 白  / Sangria White

自家製サングリア 赤  / Sangria Red

650

650

SHOCHU
[ 麦 ] いいちこシルエット / [Mugi] Iichiko Silhouette

[ 芋 ] DAIYAME  [Potato] DAIYAME

茉莉花ジャスミン（J・J） / Matsurika Jasmine ( J・J )

600

600

600

LIQUEUR
カシスソーダ / Cassis soda

カシスオレンジ / Cassis orange

ファジーネーブル / Fuzzy navel

600

600

650

ORIGINAL SOUR
レモンサワー  / Lemon sour

ベリーサワー  / Berry sour

シーズナルサワー  / Seasonal sour

700

750

750

WHISKY
角 / Kaku

山崎 / Yamazaki

ブラックニッカ / Black nikka

600

1100

550

ジントニック / Gin Tonic

ジンバック / Gin Buck

ウォッカトニック / Vodka Tonic

モスコミュール / Moscow Mule

600

600

600

650

CRAFT BEER   open air

シャンディガフ / Shandy gaff

レッドアイ / Red eye

600

600

小学校跡地を活用した複合施設「NATURE STUDIO」内に設けられた

「open air 湊山醸造所」で作られたクラフトビール

SPIRITS

BEER COCKTAIL

ミモザ / Mimosa

キティ / Kitty

スプリッツァー / Spritzer

オペレーター / Operator

650

600

600

600

WINE COCKTIL

ALCOHOLIC

DRINKS

OUR RECOMMENDATION

カンパリソーダ / Campari soda

スプモーニ / Spumoni

コアントロートニック / Cointreau and Tonic

600

650

650

COCKTAIL

＊内容はスタッフにお尋ねください



SPARKLING WINE CHAMPAGNE

WHITE WINE

バルディビエソ  リミティッド  ブリュット
Valdivieso Limited Brut

Glass 600   Bottle 3000

アロモ　ヴィオニエ / Aromo Viognier  [ チリ / 辛口 /ヴィオニエ ] 

シャルドネ キュヴェ ディスネ 30％ オーク / Chardonnay Cuvee Dissenay 30％ Oaked  [ フランス /辛口 /シャルドネ ]

ヨーゼフビファー リースリング トロッケン / Josef Biffar Riesling Troken  [ ドイツ /中辛口 /リースリング ]

ダッシュウッド マールボロ ソーヴィニヨンブラン / Dashwood Marlborough Sauvignon Blanc  [ ニュージーランド /辛口 /ソーヴィニヨンブラン ]

Glass 600   Bottle 3000
 

  
Glass 750   Bottle 3600

Bottle 4200
  
  

Bottle 5000

モエ・エ・シャンドン / Moet & Chandon Bottle 12000

柑橘系のアロマとトロピカルフルーツの香り。フレッシュ&フルーティ。

澄んだエレガントなミネラル感、ジューシーな果実味。

フレッシュな柑橘系の果実やすりおろした林檎のようなアロマ。

シトラスやパッションフルーツの果実味と、長い余韻をもたらす爽やかな酸味。

RED WINE
ヌーガン サードジェネレーション カベルネ ソーヴィニヨン / 3rd Generation Cabernet Sauvigon [オーストラリア/ミッドフルボディ/カベルネソーヴィニヨン]

ストーンヴァレー　レッドブレンド / Stone Valley Red Blend [ アメリカ /フルボディ /シラーズ、ジンファンデル、プティット・シラー ] 

イレヴンス アワー セラーズ ピノノワール / 11th Hour Cellars Pinot Noir [ アメリカ /ライトボディ /ピノノワール ]

パンドルファ サンジョヴェーゼ スペリオール フェデリコ / Federico Romagna DOC Sangiovese Superiore 2021 [ イタリア /ミディアムボディ /サンジョヴェーゼ ]

Glass 650   Bottle 3200
  
  

Glass 750   Bottle 3600

Bottle 4200
  

Bottle 5400

ミルクチョコレートのような滑らかさと完熟ブドウならではの甘味を伴う。

丸みのあるジューシーな果実味。ハーブやスパイスの風味。

チャーミングなラズベリーとブラックチェリーの味わい。タンニンは柔らかくアタックからフィニッシュまで非常に滑らか。

アメリカンチェリーやイチゴの果実味に微かに加わるチョコレートやコーヒーの絶妙なタッチ。

NON-ALCOHOLIC

COFFEE
ブレンドコーヒー [ ICE / HOT ] / Blended Coffee 500

HOMEMADE SYRUP
自家製 レモネード [ ICE / HOT ] / Homemade Lemonade

自家製レモンスカッシュ / Homemade Lemon Squash

ベリーベリースカッシュ / Very Berry Squash

650

650

700

FLOAT
コーヒーフロート / Coffee Float

コーラフロート / Coke Float

クリームソーダ / Melon Soda Float

700

700

700

SOFT DRINK
オレンジジュース / Orange Juice

グレープフルーツジュース / Grapefruit Juice

アップルジュース / Apple Juice

コーラ / Cola

ジンジャーエール / Ginger Ale

メロンソーダ / Melon Soda

ジャスミン茶 / Jasmine Tea

ウーロン茶 / Oolong Tea

サンペレグリノ / Sanpellegrino [ 500ml ]

500

500

500

500

500

600

500

500

700

ESPRESSO
カフェラテ [ ICE / HOT ] / Cafe Latte

キャラメルラテ [ ICE / HOT ] / Caramel Latte

カフェモカ [ ICE / HOT ] / Cafe Mocha

エスプレッソ / Espresso

600

750

750

600

ICED TEA

HOT TEA  [ ポットでのご提供 ]

アイスアールグレイ / Iced Earl Grey

シーズナルフレーバーティー / Seasonal Flavored Tea

500

500

オーガニックアールグレイ / Organic Earl Grey

オーガニックダージリン / Organic Darjeeling

シーズナルフレーバーティー / Seasonal Flavored Tea

650

650

700

＊内容はスタッフにお尋ねください

＊内容はスタッフにお尋ねください


